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Jede Kette ist nur so stark wie das schwächste Glied. Diese bekannte 
Redewendung tri�t insbesondere auf die Gastronomiebranche zu. Im 
Fokus steht dabei vor allem die Lebensmittelzubereitung, weniger  
jedoch die Aufbewahrung und der Transport der Lebensmittel.  
Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, diese Sichtweise zu ändern, 
indem wir die Qualität der Lebensmittel auf dem gesamten Weg zum 
Tisch sicherstellen. ExP bringt uns einen Schritt weiter!

Wenn du die Hitze nicht erträgst, geh aus der Küche! Das gilt für Pro�s 
genauso wie für Küchenprodukte. Der Druck ist hoch. Der Service steht 
an und es bleibt keine Zeit für Fehler. Mit der richtigen Ausrüstung  
müssen Sie sich keine Sorgen machen. Das ScanBox ExP-Upgrade 
macht die Speisenausgabe einfacher - Handhabung, Manövrieren, 
Transportieren und Reinigen. Keine herausfallenden Behälter, keine 
verschütteten Speisen während des Transports. Die Temperatur ist  
einfach einzustellen, Sie erreichen sie schneller als je zuvor und mit 
einer noch besseren Temperaturverteilung. Ob heiß oder kalt, die  
Speisen bleiben beim Herausnehmen so frisch, wie sie beim Befüllen 
waren. Mit ExP bleiben der Service top und die Kunden zufrieden. Das 
ist ein Volltre�er!

Mit freundlichen Grüßen

ExP und Die Küche 
Ein großartiges Spiel!

Bitte beachten Sie, dass es zu Sortimentänderungen oder Fehldrucken kommen kann.
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Ergo Line 
Dämmisolierte Boxen zur Aufbewahrung und Beförderung von Lebens-
mitteln mit dem Fassungsvermögen GN1/1. Die Temperatur kann über 
eine Digitalanzeige eingestellt werden und diese zeigt an, wann die  
ausgewählte Temperatur erreicht ist. Die Tür kann bis zu 270° weit 
geöffnet werden und wird in geöffnetem Zustand von Magneten  
offengehalten.  Um die Zeit zu minimieren, die für die Widerherstellung 
 der Wärme oder Kälte nach häufigem Öffnen der Türe benötigt wird, 
bieten wir eine optionale Umluftheizung und Kompressorkühlung 
an. Die neutralen Versionen können mit einer eutektischen Platte  

ausgestattet werden, um den Transport von gekühlten Lebensmitteln zu  
ermöglichen. Die Warmhaltefächer können auf bis zu +90°C eingestellt 
werden. Die Kältefächer können auf bis zu +3-10°C eingestellt werden. 
Alle Produkte haben eine 1-phasige Netzfrequenz von 50-60 Hz und 
eine Netzspannung von 220-240 V.

ExP ist das neueste Upgrade und bietet einen brandneuen Standard, 
der auf drei wichtigen Säulen basiert - Design, Leistung und Umwelt! 
Siehe Verbesserungen auf Seite 12-13.

*Kapazität auf Basis eines Standard-Abstands von 80 mm zwischen den Auflageschienen. Möglichkeit für kundenspezifische Abstände.     
**HS = Statische Heizung HF = Umluftheizung CP = Peltier Kühlung CC = Kompressor Kühlung.   

Die vollständigen technischen Spezifikationen finden Sie auf unseren Produktdatenblättern sowie auf unserer Homepage www.scanbox.se

ExP

Ergo Line Neutral Ergo Line Combo Neutral Ergo Line Duo Neutral

Bezeichnung Ergo Line NE08*** Ergo Line NE10*** Ergo Line NE12*** Ergo Line NE14 Ergo Line Combo NE06+NE06 Ergo Line Duo NE08+NE08*** Ergo Line Duo NE12+NE12 Ergo Line Duo NE14+NE14

Artikelnummer ELSNE08 ELSNE10 ELSNE12 ELSNE14 ELCNN66 ELDNN08 ELDNN12 ELDNN14

Kapazität* 8 x GN 1/1 10 x GN 1/1 12 x GN 1/1 14 x GN 1/1 12 x GN 1/1 16 x GN 1/1 24 x GN 1/1 28 x GN 1/1

Abmessungen 
BxHxT

540x1,064x810 mm 540x1,224x810 mm 540x1,384x810 mm 540x1,545x810 mm 540x1,544x810 mm 1,100x1,065x810 mm 1,100x1,385x810 mm 1,100x1,545x810 mm

Gewicht 44 kg 48 kg 52 kg 57 kg 56 kg 85 kg 100 kg 110 kg

Leistungsangabe / 
Nennstrom**

– – – – – – – –

2,000 mm

1,500 mm

1,000 mm

500 mm

0 mm

Ergo Line Hot Ergo Line Combo Hot Ergo Line Duo Hot

Bezeichnung Ergo Line HF06*** Ergo Line HF08*** Ergo Line HF10*** Ergo Line HF12*** Ergo Line HF14 Ergo Line Combo HF06+HF06 Ergo Line Duo HF08+HF08*** Ergo Line Duo HF10+HF10*** Ergo Line Duo HF12+HF12 Ergo Line Duo HF14+HF14

Artikelnummer ELSHF06**** ELSHF08**** ELSHF10**** ELSHF12**** ELSHF14**** ELCFF66**** ELDFF08 ELDFF10 ELDFF12 ELDFF14

Kapazität* 6 x GN 1/1 8 x GN 1/1 10 x GN 1/1 12 x GN 1/1 14 x GN 1/1 12 x GN 1/1 16 x GN 1/1 20 x GN 1/1 24 x GN 1/1 28 x GN 1/1

Abmessungen 
BxHxT

540x957x810 mm 540x1,117x810 mm 540x1,277x810 mm 540x1,434x810 mm 540x1,597x810 mm 540x1,597x810 mm 1,100x1,065x810 mm 1,100x1,225x810 mm 1,100x1,385x810 mm 1,100x1,545x810 mm

Gewicht 38 kg 48 kg 52 kg 56 kg 61 kg 63 kg 93 kg 100 kg 110 kg 120 kg

Leistungsangabe / 
Nennstrom**

HF: 700/3.19 HF: 700/3.19 HF: 700/3.19 HF: 1000/4.5 HF: 1,000/4.5 HF: 770/3.64 HF: 1,400/6.38 HF: 1,400/6.38 HF: 2,000/9.0 HF: 2,000/9.0

2,000 mm

1,500 mm

1,000 mm

500 mm

0 mm
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*Kapazität auf Basis eines Standard-Abstands von 80 mm zwischen den Auflageschienen. Möglichkeit für kundenspezifische Abstände.     
**HS = Statische Heizung HF = Umluftheizung CP = Peltier Kühlung CC = Kompressor Kühlung.   

Die vollständigen technischen Spezifikationen finden Sie auf unseren Produktdatenblättern sowie auf unserer Homepage www.scanbox.se

Ergo Line
Dämmisolierte Boxen zur Aufbewahrung und Beförderung von Lebens-
mitteln mit dem Fassungsvermögen GN1/1. Die Temperatur kann über 
eine Digitalanzeige eingestellt werden und diese zeigt an, wann die  
ausgewählte Temperatur erreicht ist. Die Tür kann bis zu 270° weit 
geöffnet werden und wird in geöffnetem Zustand von Magneten  
offengehalten.  Um die Zeit zu minimieren, die für die Widerherstellung 
 der Wärme oder Kälte nach häufigem Öffnen der Türe benötigt wird, 
bieten wir eine optionale Umluftheizung und Kompressorkühlung 
an. Die neutralen Versionen können mit einer eutektischen Platte  

ausgestattet werden, um den Transport von gekühlten Lebensmitteln zu  
ermöglichen. Die Warmhaltefächer können auf bis zu +90°C eingestellt 
werden. Die Kältefächer können auf bis zu +3-10°C eingestellt werden. 
Alle Produkte haben eine 1-phasige Netzfrequenz von 50-60 Hz und 
eine Netzspannung von 220-240 V.

ExP ist das neueste Upgrade und bietet einen brandneuen Standard, 
der auf drei wichtigen Säulen basiert - Design, Leistung und Umwelt! 
Siehe Verbesserungen auf Seite 12-13.

ExP

Ergo Line Cooling Ergo Line Duo Cooling

Bezeichnung Ergo Line CC08*** Ergo Line CC10*** Ergo Line CC12*** Ergo Line CC14 Ergo Line Duo CC08+CC08*** Ergo Line Duo CC10+CC10*** Ergo Line Duo CC12+CC12 Ergo Line Duo CC14+CC14

Artikelnummer ELSCC08**** ELSCC10**** ELSCC12**** ELSCC14**** ELDCC08**** ELDCC10**** ELDCC12**** ELDCC14****

Kapazität* 8 x GN 1/1 10 x GN 1/1 12 x GN 1/1 14 x GN 1/1 16 x GN 1/1 20 x GN 1/1 24 x GN 1/1 28 x GN 1/1

Abmessungen 
BxHxT

540x1,117x870 mm 540 x1,277x870 mm 540x1,437x870 mm 540x1,597x870 mm 1,100x1,065x870 mm 1,100x1,225x870 mm 1,100x1,385x870 mm 1,100x1,545x870 mm

Gewicht 64 kg 68 kg 72 kg 77 kg 110 kg 125 kg 140 kg 150 kg

Leistungsangabe / 
Nennstrom**

CC: 130/1.05 CC: 130/1.05 CC: 135/1.05 CC: 135/1.05 CC: 260/2.1 CC: 260/2.1 CC: 260/2.1 CC: 260/2.1

2,000 mm

1,500 mm

1,000 mm

500 mm

0 mm

Ergo Line Combo Neutral + Hot Ergo Line Combo Cooling + Hot

Bezeichnung Ergo Line Combo NE04+HF04*** Ergo Line Combo NE04+HF06*** Ergo Line Combo NE04+HF08 Ergo Line Combo NE6+HF06 Ergo Line Combo CC04+HF04*** Ergo Line Combo CC04+HF06*** Ergo Line Combo CC04+HF08 Ergo Line Combo CC06+HF06

Artikelnummer ELCNF44**** ELCNF46**** ELCNF48**** ELCNF66**** ELCCF44**** ELCCF46**** ELCCF48**** ELCCF66****

Kapazität* 4 + 4 x GN 1/1 4 + 6 x GN 1/1 4 + 8 x GN 1/1 6 + 6 x GN 1/1 4 + 4 x GN 1/1 4 + 6 x GN 1/1 4 + 8 x GN 1/1 6 + 6 x GN 1/1

Abmessungen 
BxHxT

540x1,277x810 mm 540x1,437x810 mm 540x1,597x810 mm 540x1,597x810 mm 540x1,277x870 mm 540x1,437x870 mm 540x1,597x870 mm 540x1,597x870 mm

Gewicht 52 kg 56 kg 60 kg 60 kg 70 kg 74 kg 79 kg 79 kg

Leistungsangabe / 
Nennstrom**

HF: 385/1.82 HF: 385/1.82 HF: 700/3.19 HF: 385/1.82 CC: 135 | HF: 385/2.87 CC: 135 | HF: 385/2.87 CC: 135 | HF: 700/4.24 CC: 135 | HF: 385/2.87

2,000 mm

1,500 mm

1,000 mm

500 mm

0 mm





ScanBox — Produktkatalog (Gedruckte Ausgabe 2024-1)26

*Kapazität auf Basis eines Standard-Abstands von 80 mm zwischen den Auflageschienen. Möglichkeit für kundenspezifische Abstände.     
**HS = Statische Heizung HF = Umluftheizung CP = Peltier Kühlung CC = Kompressor Kühlung.   

Die vollständigen technischen Spezifikationen finden Sie auf unseren Produktdatenblättern sowie auf unserer Homepage www.scanbox.se

Ergo Line
Dämmisolierte Boxen zur Aufbewahrung und Beförderung von Lebens-
mitteln mit dem Fassungsvermögen GN1/1. Die Temperatur kann über 
eine Digitalanzeige eingestellt werden und diese zeigt an, wann die  
ausgewählte Temperatur erreicht ist. Die Tür kann bis zu 270° weit 
geöffnet werden und wird in geöffnetem Zustand von Magneten  
offengehalten.  Um die Zeit zu minimieren, die für die Widerherstellung 
 der Wärme oder Kälte nach häufigem Öffnen der Türe benötigt wird, 
bieten wir eine optionale Umluftheizung und Kompressorkühlung 
an. Die neutralen Versionen können mit einer eutektischen Platte  

ausgestattet werden, um den Transport von gekühlten Lebensmitteln zu  
ermöglichen. Die Warmhaltefächer können auf bis zu +90°C eingestellt 
werden. Die Kältefächer können auf bis zu +3-10°C eingestellt werden. 
Alle Produkte haben eine 1-phasige Netzfrequenz von 50-60 Hz und 
eine Netzspannung von 220-240 V.

ExP ist das neueste Upgrade und bietet einen brandneuen Standard, 
der auf drei wichtigen Säulen basiert - Design, Leistung und Umwelt! 
Siehe Verbesserungen auf Seite 12-13.

ExP

Ergo Line Duo Neutral + Hot Ergo Line Duo Neutral +      Hot

Bezeichnung Ergo Line Duo NE08+HF08*** Ergo Line Duo NE12+HF12 Ergo Line Duo NE14+HF14 Ergo Line Duo CC08+HF08*** Ergo Line Duo CC12+HF12 Ergo Line Duo CC14+HF14

Artikelnummer ELDNF08 ELDNF12 ELDNF14 ELDCF08**** ELDCF12**** ELDCF14****

Kapazität* 8 + 8 x GN 1/1 12 + 12 x GN 1/1 14 + 14 x GN 1/1 8 + 8 x GN 1/1 12 + 12 x GN 1/1 14 + 14 x GN 1/1

Abmessungen 
BxHxT

1,100x1,065x810 mm 1,100x1,385x810 mm 1,100x1,545x810 mm 1,100x1,065x870 mm 1,100x1,385x870 mm 1,100x1,545x870 mm

Gewicht 90 kg 105 kg 115 kg 110 kg 125 kg 135 kg

Leistungsangabe / 
Nennstrom**

HF: 700/3.19 HF: 1000/4.5 HF: 1,000/4.5 CC: 135 | HF: 700/4.24 CC: 135 | HF: 1000/5.55 CC: 135 | HF: 1000/5.55

2,000 mm

1,500 mm

1,000 mm

500 mm

0 mm
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*Kapazität auf Basis eines Standard-Abstands von 80 mm zwischen den Auflageschienen. Möglichkeit für kundenspezifische Abstände.     
**HS = Statische Heizung HF = Umluftheizung CP = Peltier Kühlung CC = Kompressor Kühlung.   

Die vollständigen technischen Spezifikationen finden Sie auf unseren Produktdatenblättern sowie auf unserer Homepage www.scanbox.se

Banquet Line
Dämmisolierte Boxen für die Aufbewahrung und Beförderung von  
Lebensmitteln mit dem Fassungsvermögen GN2/1. Die Temperatur 
kann über eine Digitalanzeige frei eingestellt werden und diese zeigt 
an, wann die ausgewählte Temperatur erreicht ist. Die Tür kann bis 
zu 270° weit geöffnet werden und wird in geöffnetem Zustand von  
Magneten offengehalten. Um die Zeit zu minimieren, die für die  
Widerherstellung der Wärme oder Kälte nach wiederholtem Öffnen 
der Türe benötigt wird, bieten wir standardmäßig eine Umluftheizung 
und Kompressorkühlung an. Die neutralen Versionen können mit einer  

eutektischen Platte ausgestattet werden, um den Transport von 
gekühlten Lebensmitteln zu ermöglichen. Die Warmhaltefächer können 
auf bis zu +90°C eingestellt werden. Die Kältefächer können auf bis 
zu +3-10°C eingestellt werden. Alle Produkte haben eine 1-phasige 
Netzfrequenz von 50-60 Hz und eine Netzspann ung von 220-240 V.

ExP ist das neueste Upgrade und bietet einen brandneuen Standard, 
der auf drei wichtigen Säulen basiert - Design, Leistung und Umwelt! 
Siehe Verbesserungen auf Seite 12-13.

ExP

Banquet Line Neutral Banquet Line Hot Banquet Line Combo Hot Banquet Line Duo Hot

Bezeichnung Banquet Line NE12 Banquet Line NE16 Banquet Line HF12 Banquet Line HF16 Banquet Line Combo HF6 + HF6 Banquet Line Duo HF12 + HF12 Banquet Line Duo HF16 + HF16

Artikelnummer BLSNE12 BLSNE16 BLSHF12 BLSHF16 BLCFF66 BLDFF12 BLDFF16

Kapazität* 24 x GN 1/1 | 12 x GN 2/1 32 x GN 1/1 | 16 x GN 2/1 24 x GN 1/1 | 12 x GN 2/1 32 x GN 1/1 | 16 x GN 2/1 24 x GN 1/1 | 12 x GN 2/1 48 x GN 1/1 | 24 x GN 2/1 64 x GN 1/1 | 32 x GN 2/1

Abmessungen 
BxHxT

740x1,385x910 mm 740x1,705x910 mm 740x1,435x910 mm 740x1,755x910 mm 740x1,545x910 mm 1,525x1,385x910 mm 1,525x1,705x910 mm

Gewicht 68 kg 76 kg 75 kg 81 kg 96 kg 160 kg 185 kg

Leistungsangabe / 
Nennstrom**

– – HF: 1,800/7.98 HF: 1,800/7.98 HF: 1,720/7.52 HF: 2,000/9.0 HF: 2,000/9.0

2,000 mm

1,500 mm

1,000 mm

500 mm

0 mm

Banquet Line Cooling Banquet Line Duo Cooling Banquet Line Combo 
Cooling + Hot

Banquet Line Duo Cooling + Hot

Bezeichnung Banquet Line CC12 Banquet Line CC16 Banquet Line Duo CC12 + CC12 Banquet Line Duo CC16 + CC16 Banquet Line Combo CC6 + HF6 Banquet Line Duo CC12 + HF12 Banquet Line Duo CC16 + HF16

Artikelnummer BLSCC12 BLSCC16 BLDCC12 BLDCC16 BLCCF66 BLDCF12 BLDCF16

Kapazität* 24 x GN 1/1 | 12 x GN 2/1 32 x GN 1/1 | 16 x GN 2/1 48 x GN 1/1 | 24 x GN 2/1 64 x GN 1/1 | 32 x GN 2/1 12 + 12 x GN 1/1 | 6 + 6x GN 2/1
24 + 24 x GN 1/1 |  
12 + 12 x GN 2/1

32 + 32 x GN 1/1 |  
16 + 16 x GN 2/1

Abmessungen 
BxHxT

740x1,435x990 mm 740x1,755x990 mm 1,525x1,385x990 mm 1,525x1,705x990 mm 740x1,545x990 mm 1,525x1,385x990 mm 1,525x1,705x990 mm

Gewicht 104 kg 114 kg 220 kg 235 kg 108 kg 190 kg 200 kg

Leistungsangabe / 
Nennstrom**

CC: 273/2.1 CC: 273/2.1 CC: 546/4.2 CC: 546/4.2 CC: 273  | HF: 860/5.86 CC: 273 | HF: 1800/10 CC: 273 | HF: 1800/10

2,000 mm

1,500 mm

1,000 mm

500 mm

0 mm
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*Kapazität auf Basis eines Standard-Abstands von 80 mm zwischen den Auflageschienen. Möglichkeit für kundenspezifische Abstände.     
**HS = Statische Heizung HF = Umluftheizung CP = Peltier Kühlung CC = Kompressor Kühlung.   

Die vollständigen technischen Spezifikationen finden Sie auf unseren Produktdatenblättern sowie auf unserer Homepage www.scanbox.se

Banquet Master
Dämmisolierte Boxen, die in die Roll-In-Gestelle unterschiedlicher 
Kombiöfen und zu mehreren Größen passen. ScanBox einzigartiges 
EOR-System macht es möglich, dass das Roll-In-Gestell angehoben  
und im Banquet Master untergebracht werden kann, um es ganz  
infach zu transportieren. Unendlich variable Temperatureinstelllungen und 
der Luftbefeuchter ermöglichen eine vollständige Temperaturkontrolle 
und ideale Lebensmittelqualität. Eine LED-Anzeige zeigt an, wenn die  
ausgewählte Temperatur erreicht ist. Die Tür kann bis zu 270° weit  
geöffnet werden und wird in geöffnetem Zustand von Magneten  
offengehalten. Banquet Master ist für gewöhnliche und beschichtete 

Gestelle erhältlich. Die Warmhaltefächer können auf bis zu +90°C 
eingestellt werden. Die Kältefächer können auf bis zu +3-10°C 
eingestellt werden. Alle Produkte haben eine 1-phasige Netzfrequenz 
von 50-60 Hz und eine Netzspannung von 220-240 V.

ExP ist das neueste Upgrade und bietet einen brandneuen Standard, 
der auf drei wichtigen Säulen basiert - Design, Leistung und Umwelt! 
Siehe Verbesserungen auf Seite 12-13.

ExP

Banquet Master HF20 Banquet Master HF40

Bezeichnung
Banquet Master HF20  
Rational 201 SCC

Banquet Master HF20  
Rational 201 iCombi

Banquet Master HF40  
Rational 202 SCC

Banquet Master HF40  
Rational 202 iCombi

Artikelnummer BMSRF20 BMSIF20 BMSRF40 BMSIF40

Kapazität* 20 x GN 1/1 20 x GN 1/1 40 x GN 1/1 40 x GN 1/1

Abmessungen 
BxHxT

770x1,915x1040 mm 770x1,935x1040 mm 970x1,932x1,160 mm 970x1,952x1,160 mm

Gewicht 80 kg 80 kg 119 kg 119 kg

Leistungsangabe / 
Nennstrom**

HF: 1,800/7.98 HF: 1,800/7.98 HF: 1,800/7.98 HF: 1,800/7.98

2,000 mm

1,500 mm

1,000 mm

500 mm

0 mm
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* Schaumstoffgefüllte Rollen sind nicht mit der Zentralbremse und Zugstange kompatibel.
** Cross Country-Rollen erhöhen die Produkttiefe und Produktbreite um 40 mm.

Außenseite Farbe der Box Außenseite Signatur Außenseite Griffe

Bezeichnung Farbe Schwarz (RAL 9005) Farbe Rot (RAL 3003) Farbe Grau (RAL 7042) Signature Logo
Signature Full Cover - 
Eine Farbe

Signature Full Cover -
Maßgeschneidert

Einhändiger Griff
Einhändiger Griff mit 
Verriegelungssperre

Artikelnummer Standard 302020-1 302030-1 303010-2 351127-1 - 301054-1 351008-2

Beschreibung
Heben Sie Ihre Boxen von anderen 
ab! Drei unterschiedliche Farben 
kostenlos erhältlich.

Heben Sie Ihre Boxen von anderen 
ab! Drei unterschiedliche Farben 
kostenlos erhältlich.

Heben Sie Ihre Boxen von anderen 
ab! Drei unterschiedliche Farben 
kostenlos erhältlich.

Bewerben Sie Ihre Marke oder 
heben Sie Ihre Boxen nach Ihren 
Wünschen von anderen ab.

Wählen Sie Ihre Farbe aus, die Sie 
wünschen. Wir kümmern uns um 
den Rest!

Personalisierter Wagen durch ganz 
flächiges Motiv/Logo.

Ergonomische Griffe mit einfacher 
Funktion zum Öffnen/Schließen.

Der Verschluss schützt die 
Lebensmittel vor unerwünschten 
Besuchern.

Außenseite Glasfenster Außenseite Griffe Außenseite Rollen

Bezeichnung Glasfenster
Ergonomic Push/Pull Handle 
420mm

160 mm Edelstahl 125 mm Verchromt 200 mm Verchromt 160 mm Rollen verstärkt 200 mm Rollen verstärkt Cross Country 400mm**

Artikelnummer 361001 301058-1 1000007 1000002 1000004 1000005 1000006 341001-6

Beschreibung

Mit dem Glasfenster können Sie den 
Inhalt der Box einsehen, ohne die 
Türe öffnen zu müssen. Ideal, um 
die Türe nicht öfter als notwendig 
zu öffnen.

Ein ergonomischer Drück/Ziehgriff 
an der Rückseite gibt Ihnen die volle 
Kontrolle und trägt zu einem guten 
Arbeitsumfeld bei.

Doppelt abgedichtete Edelstahllager 
mit Schmiermittel- und Nylon- 
dichtung. Spülmaschinenfest.

Elastische, markierungsfreie Rolle 
mit geringer Geräuschentwicklung 
und Präzisionskugellager.

Elastische, markierungsfreie Rolle 
mit geringer Geräuschentwicklung 
und Präzisionskugellager.

Läuft glatter und weicher auf der 
Oberfläche.

Läuft glatter und weicher auf der 
Oberfläche.

Geeignet für Hindernisse und 
schwierige Oberflächen wie Bord-
steine, Schnee, Schlamm und Kies.

Außenseite Ergo Drive+ Außenseite Zentralbremssystem & Rollen Zentralbremssystem & Rollen Außenseite Zugstangen Ablagehalterung

Bezeichnung Ergo Drive+ Motorisiertes Fahrgestell Zentralbremssystem
Rollen Zentralbremssystem - 
160mm Spülmaschinenfest

Rollen Zentralbremssystem - 
160mm Verchromt

Rollen Zentralbremssystem - 
200mm Verchromt

Verzinkte Zugstange – VE Zugstange aus Edelstahl Klappbare Ablagehalterung

Artikelnummer 351100-1 361020 1000017 1000015 1000016 302001-3 302002-2 301016-1

Beschreibung
Geschwindigkeitsregulierung,  
Notbremse und eingebautes Ladegerät.

Die Schwenkrollen können mit 
dem Fuß fixiert werden. 160 mm 
verchromte Rollen inklusive.

Passend für zentrales Bremssystem. 
Spülmaschinenfeste Rollen und 
zugelassen nach DIN 18868-7.

Passend für zentrales Bremssys-
tem. Elastische spurlose Rollen und 
geringe Fahrgeräusche.

Passend für zentrales Bremssys-
tem. Elastische spurlose Rollen 
und geringe Fahrgeräusche.

Fassen Sie mehrere Boxen zusam-
men, sodass sie von einer Person 
gezogen werden können. 

Fassen Sie mehrere Boxen zusam-
men, sodass sie von einer Person 
gezogen werden können. 

Hält Ablagen an Ort und Stelle und 
kann zum besseren Transport  
einfach heruntergeklappt werden.
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Zubehör 
Dies ist eine Auswahl unserer zahlreichen preisgünstigen Zubehör, 
mit denen Sie Ihr ScanBox-Produkt an Ihre Anforderungen anpassen 
und bestimmte Betriebsabläufe verbessern können. Das Zubehör lässt 
sich leicht an neuen oder bestehenden Produkten anbringen und kann 
jederzeit nachgekauft werden.

*HINWEIS! Wenn Ihre Box derzeit mit Halterung für eutektische Platte 480×280 mm (301010-5) ausgestattet ist, müssen Sie diese durch die gleichen eutektischen Platte 
(301001-4) als Ersatzteilbestellung ersetzen.
**HINWEIS! Die Halterung für eutektische Platten in der Banquet Line kann bis zu 2 Stück 530×325 mm gleichzeitig aufnehmen.

Außenseite Kartenhalterungen Innenseite Kühlung

Bezeichnung Kartenhalter Eutektische Platte 530x325*
Halterung für eutektische Platte 
Ergo Line

Halterung für eutektische Platte 
Banquet Line**

Artikelnummer 400010-1 400003-1 400001-1 400002-1

Beschreibung

Zur einfachen Identifizierung von 
Wagen oder Inhalten. Passend 
für Papierformate von A4 bis A6. 
Anbringen und Nachrüsten ohne 
Werkzeug!

Erleichtert die Kühlung aller Arten 
von Behältern und sorgt für eine gle-
ichmäßige Temperaturverteilung.

Wird einfach und bequem an 
vorhandene Halterung gehängt und 
benötigt nur minimalen Platz im 
Inneren der Box. Passend für Ergo 
Line.

Wird einfach und bequem an 
vorhandene Halterung gehängt 
und benötigt nur minimalen Platz 
im Inneren der Box. Passend für 
Banquet Line.

Innenseite Regale & Gitter

Bezeichnung Aluminiumablage GN 1/1 Aluminiumablage GN 2/1 Aluminiumablage Plated Line Gitter aus Edelstahl GN 1/1 Gitter aus Edelstahl GN 2/1

Artikelnummer 301005-5 301006-6 301007-7 301014-7 301019-5

Beschreibung – – – – –
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sehe und den gededken Tisch
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